
Lundi 15 juin  
Carottes râpées BIO vinaigrette à la  
coriandre  
Rougail de saucisses  
Riz BIO pilaf   
Brie  
Liégeois vanille  

Mardi 16 juin       
Taboulé (semoule BIO)    
Émincé de cuisse de poulet sauce crème  
Purée de pommes de terre et courgettes 
bio  
Saint Paulin 

Fraises 

Jeudi 18 juin 

Concombre vinaigrette au fromage  
blanc 

Bolognaise de lentilles BIO 

cuisinée 

Fusilli BIO 

Petit moulé nature  
Chou à la crème 

Vendredi 19 juin  
Tomates vinaigrette au balsamique  
Poisson du Mareyeur, sauce au curry  
doux    
Semoule BIO 

Yaourt sucré  
Cocktail de fruits   
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